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/O Blixer® 2 @

C EFFIZIENT ) (" PRAKTISCH )

2,9-Liter-Schissel mit beson- Deckel aus Polycarbonat mit
ders benutzerfreundlichem Dichtungsring fir einwand-

Handgriff freie Dichtheit

(" HYGIENISCH )

Die mit Lebensmittel in Kon-

takt kommenden Teile lassen

sich zum regelméf3igen Reini-
gen leicht herausnehmen

Abstreifer aus zwei leicht
herauszunehmenden und zu
reinigenden Teilen

o
) é . . Extra konzipiert fir die Ver-
beor g coupe lf arbeitung kleiner Mengen

(0,2-1,5kg)

(" ROBUST

Professioneller Motor fir
intensiven Gebrauch und
hohe Langlebigkeit

Gezahntes Messer im Liefer-
umfang inbegriffen

_ﬁ) Gastronomie
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Internationale Spezialitéten:
* Verrine

* Appetizer

¢ Canapés

* Espumas

* Kroketten

¢ Cremes

¢ Olivenpaste

* Hummus

¢ Tarama

* Guacamole

® Pesto

e Sardellenpaste
* Paprika-Dip

* Speziell geeignet zum Zerkleinern von Trockenlebensmitteln:
Schnecken, Pilze, Schinken usw.




i Produkivorziige:

Zwei Eigenschaften in einem Gerdt !

* Die Blixer® vereinen die Eigenschaffen zweier bekannter
Gerdéite in einem - die eines Kutters und die eines Emulgator-
Mixer-Gerdtes.

Mit dem Blixer® 2 lassen zubereiten:

gemixte Speisen (Vospeisen, Hauptgerichte, Des-
serts) als Einzelportionen im Gesundheitswesen
- Zubereitungen fir Mezze, Happchen, Espumas, Cremes
und Dips wie Olivenpaste, Pesto, Guacamole usw.

Effizient :

* Dank linem grofen Fassungsvermdgen fiir Flissigkeiten und
ihrem Deckel mit Abstreifer und Dichtungsring erméglichen
diese Gerdte die Zubereitung von gemixten Speisen aller Art
und sogar von Sondennahrung.

Zuverldssig :

* Eine Deckelsicherung und eine Motorbremse verhindern den
Zugang zum Messer wihrend des Betriebs und gewdihrleisten
eine absolut sichere Handhabung der Gerdite.

Perfekte Hygiene :

® Um auch den strengsten Hygienenormen zu entsprechen,
sind alle mit Lebensmittel in Kontakt kommenden Teile leicht
abzunehmen und zu reinigen.

" BLIXER®: Eine einzigartige Idee
@ Anzahl der Gedecke:

2-15

~~=> Anwender:
i Restaurants, Feinkostgeschdifte,

Altenheime, Kindertagesstdtten, ...

Q Resumee:

Sie haben dlle Trimpfe in der Hand, um
sich selbst zu Gberzeugen : Sie sind schnell,
leistungsfcihig, einfach und robust, liefern eine
einwandfreie Qualitit des Endprodukts und
bewahren den urspriinglichen Geschmack.

und ausgeglichene Speisen sehr einfach zubereiten.

/ () Gesundheitswesen — Gemixte Speisen

Zubereitungsarten fir alle Formen der Erndhrung
Vorspeisen — Hauptgerichte — Desserts — Roh oder gekocht

Robot-Coupe entwickelte bereits 1991 in Zusammenarbeit mit Ernéhrungsspezialisten aus dem Gesund-
heitsbereich das Konzept der Blixer® fir Personen mit Problemen bei der Nahrungsmittelaufnahme. Mit
den Blixer® lassen sich - u. a. durch die Méglichkeit, rohe Zutaten zu piirieren — schmackhafte, gesunde

——
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Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geriite zu éindern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.
© Alle Rechte fiir alle Lénder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.
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<) Berechnen Sie das Gesamtgewicht der pro Mahlzeit zuzubereitenden gemixten Speisen

Gewicht der Portion

Anzahl der gemixten Speisen

Vor- oder
Nachspeise g X Mahlzeit = gr
Beispiel gogr X 10 Mahlzeit = 800 gr
Poids de Iq Porﬁon Anzuh| der gemixten Speisen
Hauptge-
richt gr X Mahlzeit = gr
Beispiel 300gr X 10 Mahlzeit = 3000 gr
2 Der Blixer®, der lhrem Bedarf entspricht
Welche Menge ::,:nﬂl 0,3_ gr O,If gr 0,4_ gr 0,5_ gr 4 !(g 6 !(g 6 !(g 6 !(g
pro Verarbeitung? e 2 kg 2,5kg 35kg 45kg 15kg 20kg 30kg 45kg
Verfigen Sie Uber Nein  Nein Ja Nein  Nein Ja Nein Ja Nein Ja Ja Ja Ja
Drehstrom?
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2 3 4 43000 4VV. 5Plus 5VV. 6 6VV. 23 30 45 60
) INDUKTIONSMOTOR Abmessungen [mm)
¢ Leistungsfahiger Asynchronmotor fir intensiven Gebrauch,
dufBerst zuverldssig und langlebig. A B C D
* MotormitKugellagerungfirgeréuscharmen :
und erschiitterungsfreien Betrieb. Blixer® 2 389 281 210 16
® Der Motor ist direkt mit dem Aufsatz
verbunden:
- Hohere Leistung
- Kein kompliziertes Antriebssystem. A
 Wartungsfrei: Keine Verschleiteile (keine EE
Kohlebirsten). D T B
* Antriebswelle aus Edelstahl. y =
Eigenschaften Gewicht (kg)
@ Ciheohl | Lo | Soenmne” | ororblock | BRI | SRS | Neto Bruo
Blixer® 2 3000 700 5%331\’1‘8 Polycarbonat 291 22| 14 16
* Weitere Netzspannungen sind auf Anfrage Lieferbar.
VERTRIEB NORMEN:

robot ¢ coupe’

HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.c.

Geschdftsleitung, Frankreich, International und Marketing :
Tel.: + 331439888 33-Fax:+ 33143743626
email : infernational@robot-coupe.com

Verbindungsbiiro Deutschland :

Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken

email : verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

Die Gerdte entsprechen:

® Folgenden EU-Richtlinien und der entsprechen-
den deutschen Gesetzgebung: 2006/42/EG,
2006/95/EWG, 2004/108/EG, 89/109/
EWG, 2002/72/EG.

® Folgenden harmonisierten  Europdischen
Normen und den auf dem Gebiet der
Gesundheit und  Sicherheit  geltenden
Rechtsvorschriften: DIN EN 1SO 12100-1
und -2 (2003), EN 60204-1 (2006), EN
12852.




