Weinglas 0
Verreavin0
Cap37,0cl,H:21,7cm
Max/Top: @ 8,1/5,4 cm
8003.24000 8.50
Palette 342 6.40

Cognac 17
Cognac17
Cap29,6cl,H:19,7cm
Max/Top:@7,7/5 cm

8003.24017 8.25
8003.24018 2440 8.95
Palette 360 6.20

Palette 360 |—|2+4cl 6.70

Weinglas 1
Verreavin 1
Cap48,6cl,H:22,8cm
Max/Top: @ 8,8,/6 cm
8003.24001 8.60
Palette 342 6.45
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Mineralwasser 32
Eau minérale 32
Cap34,1cl,H:19,7cm

Max/Top:@ 7,7 cm

8003.24032 7.95

Palette 360 5.95
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Weinglas 130
Verre avin 130
Cap 66,0 cl,H:24,3 cm
Max/Top:@ 9,7 cm
8003.24130 8.50
Palette 216 6.40

Champagner 77

Champagne 77

Cap29,5cl,H:23,6 cm
Max/Top:@7,2cm

8003.24077 8.25
8003.24078 |1 8.95
Palette 378 6.20
Palette 378 |—|1dl 6.70

e

Weinglas 140
Verre avin 140
Cap 65,7 cl,H:22,1 cm
Max/Top:@ 10,6/7 cm
8003.24140 8.50
Palette 180 6.40

Ein stimmiger Dialog von Eleganz und
Funktionalitdt. Entwickelt in Zusammen-
arbeit mit der,Deutschen Wein- und
Sommelierschule”. Der Stiel der Glaser
ist bewusst reduziert in der Hohe und
verlauft fliessend in den Kelch mit tiefem
Schwerpunkt und grosser Oberflache.
Diese optimale Biihne fiir die Vielfalt der
Aromen wird durch den leicht konkaven
Kamin perfektioniert.

Subtile alchimie d’élégance et de fonc-
tionnalité. Développé en coopération
avec « I'école des sommeliers » et « vin
allemand », sa hauteur a été volontaire-
ment réduite afin de pouvoir le stocker
plus facilement dans les armoires alors
que son diamétre s’est agrandi pour qu’un
maximum de liquide soit en contact avec
I’air offrant ainsi au vin la possibilité
d’exhaler tout son bouquet et ses saveurs.

Tritan®
International
patent
Champagner 7 Digestif 155
Champagne 7 Digestif 155

Cap23,5cl,H:22,8cm
Max/Top:@7,2/4,3 cm

8003.24007 8.25
8003.24008 |1 8.95
Palette 378 6.20
Palette 378 |—|1di 6.70

Cap18,4cl,H:19,7cm
Max/Top:@ 6,8/4,1 cm

8003.24155 8.25
8003.24156 {214 8.95
Palette 360 6.20

Palette 360 |—|2+4c 6.70





